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Opérateurs et personnel encadrant
 chargés d’appliquer et de faire appliquer le PMS 

1 journée présentielle (7h)
Groupe de 6 à 8 personnes

En salle de formation et magasin

INTRA : Sur demande
INTER : 250,00 € HT/jour/personne
Frais de déplacement du formateur en sus

A l’issue de la formation, vous serez capable de :
•	 Valider les acquis essentiels en hygiène et sécurité des aliments
•	 Approfondir les bonnes pratiques nécessaires à son établissement conformément au PMS TERACT
•	 Utiliser vos connaissances en hygiène et sécurité des aliments pour identifier les mauvaises pra-

tiques et les analyser
•	 Connaître la notion d’actions correctives et de les mettre en œuvre à partir de cas concrets
	

Aucun

•	 Identifier les points forts et axes d’amélioration en lien avec la sécurité des aliments
•	 Maitriser les Bonnes Pratiques d’Hygiène liées à l’activité du magasin et au contexte 
       réglementaire
•	 Analyser les non-conformités et mise en place / suivi des actions correctives

Formation renouvellement : ajustement sur mesure (contenu et durée) des différents modules en 
fonction des besoins identifies du magasin*

Le participant doit disposer lors de la formation de son classeur PMS mis à jour

PLAN DE MAITRISE SANITAIRE (PMS) TERACT : RENOUVELLEMENT
DURÉE DE VALIDITÉ : 3 ANS

Manager / Conseiller.ère de vente – Je prends mon poste 
Hôte.esse de caisse – Je me perfectionne (QHSE)

Objectifs

Prérequis

Compétences visées

Contenu de la formation  en salle de formation et magasin

1. Introduction
2. Rallye Hygiène Escape Game
3. Nettoyage et désinfection
4. Maîtrise de la chaîne du froid / chaîne du chaud
5. Durée de conservation des produits
6. Analyse des non-conformités et mise en œuvre des actions correctives identifiées en magasin – Partie 1
7. Règles de balisages et d’étiquetage
8. Traçabilité et Comptabilité Matière
9. Alertes et retraits, gestion des produits non conformes
10. Analyse des non-conformités et mise en œuvre des actions correctives identifiées en magasin – Partie 2
11. Bilan

Moyens pédagogiques et techniques

•	 Accueil des apprenants dans une salle dédiée à la formation
•	 Documents supports de formation projetés
•	 Activités et quizz interactifs sur smartphones ou autres supports, au choix (individuels et en groupe)
•	 Mise en place des actions correctives en magasin si accès possible ou sous forme de mises en si-

tuations
•	 Activités pratiques complétées par exposés théoriques
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•	 QCM comparatif début (évaluation des connaissances) et fin (validation des acquis) de formation 
via Klaxoon sur smartphones ou format papier 

•	 Quizz et mises en situation en cours de formation
•	 Feuilles de présence
•	 Evaluation de la formation
•	 Envoi d’une attestation après la formation

Formateur confirmé, habilité par l’OF Campus Nature & Talents by TERACT et 
membre de la Communauté des formateurs partenaires Campus.

Dispositif de suivi de l’exécution des résultats de la formation

Formateur(s)




