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Magasins sans rayon traditionnel
Opérateurs et personnel encadrant
 chargés d’appliquer et de faire appliquer 
le PMS 

Module E-learning (Durée estimée 40 mn)
Suivi d’1 journée présentielle (7h)
Groupe de 6 à 8 personnes

En salle de formation et magasin

INTRA : Sur mesure
INTER : 250,00 € HT/jour/personne
Frais de déplacement du formateur en sus

A l’issue de la formation, vous serez capable de :
• Identifier les dangers menaçant la sécurité des aliments
• Prendre conscience des enjeux de la sécurité alimentaire
• Comprendre et maîtriser les bonnes pratiques à appliquer au quotidien sur votre poste de travail
• Vous appropriez les outils du Plan de Maîtrise Sanitaire TERACT

Aucun

• Identifier les points forts et axes d’amélioration en lien avec la sécurité des aliments
• Maîtriser les bonnes pratiques d’hygiène liées à l’activité du magasin et au contexte réglementaire
• Maîtriser le PMS TERACT : procédures, fiches de bonnes pratiques, documents d’autocontrôles

PLAN DE MAITRISE SANITAIRE (PMS) TERACT : INITIAL
DURÉE DE VALIDITÉ : 3 ANS

Manager / Conseiller.ère de vente – Je prends mon poste 
Hôte.esse de caisse – Je me perfectionne (QHSE)

Objectifs

Prérequis

Compétences visées

Module à réaliser avant la journée de formation 
Ce module permet de :
• Connaitre le cadre réglementaire en matière d’hygiène appliquée à 

la vente de produits alimentaires
• Connaitre les responsabilités de chacun
• Connaitre les principaux dangers et reconnaître une situation à risque
• Vous serez également en mesure d’appliquer les bonnes pratiques 

en magasin pour la vente de produits alimentaires.

Accès à Mon C@mpus : https://formation-teract.com/

Contenu de la formation 

Module e-learning Accédez à la 
plateforme e-learning

Contenu de la formation  en salle de formation et magasin

1. Introduction
2. Jeu de piste
3. Les enjeux de la sécurité alimentaire
4. Prérequis
5. Maîtrise de la chaîne du froid
6. Application
7. Mener un contrôle réception
8. Clôture du jeu de piste du matin
9. Bilan

Le participant doit disposer lors de la formation de son classeur PMS mis à jour
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• Accueil des apprenants dans une salle dédiée à la formation
• Documents supports de formation projetés
• Activités et quizz interactifs sur smartphones ou autres supports, au choix (individuels et en groupe)
• Jeux de piste en magasin si accès possible ou sous forme de mises en situations
• Activités pratiques complétées par exposés théoriques

• QCM comparatif début (évaluation des connaissances) et fin (validation des acquis) de formation 
via Klaxoon sur smartphones ou format papier 

• Quizz et mises en situation en cours de formation
• Feuilles de présence
• Evaluation de la formation
• Envoi d’une attestation après la formation

Formateur confirmé, habilité par l’OF Campus Nature & Talents by TERACT et 
membre de la Communauté des formateurs partenaires Campus.

Moyens pédagogiques et techniques

Dispositif de suivi de l’exécution des résultats de la formation

Formateur(s)




